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I migliori 10 Vini d’Italia di Bibenda 2015. 

I 500 Vini dell’eccellenza premiati con i Cinque Grappoli

20.000 Vini di qualità recensiti e gli abbinamenti consigliati con il Cibo.

Le degustazioni e l’analisi sensoriale per ciascun vino 

per meglio interpretare la qualità.

Le migliori 1.700 Aziende Vinicole e tutti i vini prodotti, i loro vitigni, il

numero di bottiglie, i prezzi e la possibilità di acquisti in Azienda.

Di ciascun vino la valutazione di qualità premiata 

con i nostri due, tre, quattro, cinque Grappoli.
Perché dai Grappoli il meglio del sole e della vita...

Le migliori 50 etichette di Grappa, uno dei prodotti simbolo 

dell’altissima qualità che il nostro Paese è in grado di esprimere.

Il Turismo del Vino e del Cibo e come andare per Cantine.

Dove trovare un Ristorante in un’Azienda Vinicola.

Come conservare le bottiglie nella cantina di casa.

I migliori 18 Ristoranti d’Italia e i 19 Ristoranti dell’Anno
1.700 Ristoranti di qualità da 30 Euro in su.

Regione per regione, splendide scoperte, grandi e piccoli Ristoranti Italiani ai

quali abbiamo dato i nostri due, tre, quattro, cinque Baci.
Perché i Baci non mentono mai...Applicazione anche per Apple e Android

Euro 39,00
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ANNUARIO DEI 
MIGLIORI VINI ITALIANI 
2015 
Le più importanti aziende vinicole italiane analizzate vino per vino da Luca Maroni. Il lettore 
trova in questo libro un valido strumento di informazione, oltre ad una ricca descrizione 
delle sensazioni promanate dall’analisi. In apertura il metodo di degustazione adottato:  
la qualità del vino è la piacevolezza del suo sapore.

Luca Maroni nasce a Roma, il 19 settembre 1961. Si laurea con lode in Economia e 
Commercio nel 1986. Tra il 1987 e il 1989 collabora con Luigi Veronelli, scrive articoli 
per “l’Etichetta”, quindi realizza “Ex Vinis” - il primo Newsletter Italiano dedicato al 
vino. Nel settembre del 1990 fonda la Lm edizioni, creando la rivista The Taster of 
Wine, periodico per conoscere e apprezzare il vino e la degustazione.
Nel 1993 realizza la prima edizione dell’Annuario dei Migliori Vini Italiani, un rapporto 
sulla produzione vinicola delle migliori aziende italiane.
Nel 1994 porta a termine una ricerca quinquennale sulla relazione esistente tra la 
composizione chimico-!sica del vino e il suo comportamento sensoriale:  riesce a 
determinare in una formula la struttura chimica della piacevolezza del vino.
Nel 1995 scrive sull’ENCICLOPEDIA ITALIANA TRECCANI la voce: “Degustazione  
del Vino”, di cui scrive un approfondimento sull’Appendice del 2000.
Sempre nel 2000 scrive “Piacevolezza del Vino” per illustrare ad un pubblico quanto 
più ampio e meno esperto possibile il metodo ideato per la valutazione della qualità 
del vino e crea www.lucamaroni.com il portale più ricco del mondo sul vino. 
Nel 2012 è insignito dall’Università degli Studi di Messina del titolo di Dottore  
di ricerca Honoris Causa in Scienze Enogastronomiche.
Dal 1988 al 2014 ha degustato oltre 200.000 vini.

www.lucamaroni.com
IL PORTALE PIU’ RICCO DEL MONDO SUL VINO

info@lucamaroni.com

€ 55,00
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LA GRADUATORIA DEI 
100 vini rossi è stata 
ricavata mettendo in-
sieme le preferenze 

delle guide Gambero Rosso, 
l’Espresso, Veronelli, Biben-
da, Vitae, Daniele Cernilli, 
Luca Maroni. Poiché però 
queste preferenze sono for-
mulate in modo diverso, è 
stato necessario tradurle in 
voti omogenei. Ecco co-
me. La guida del Gambe-
ro Rosso assegna da 1 a 3 
bicchieri, stampando in ros-
so i 2 bicchieri che sono 

arrivati in finale. Gentle-
man ha trasformato i sim-
boli in voti centesimali: 3 
bicchieri=97,5; 2 bicchieri 
rossi=92,5; 2 bicchieri ne-
ri=87,5; 1 bicchiere=82,5. 
Analogo punteggio è stato 
attribuito alle quattro gra-
dazioni di voto espresse 
grafi camente dalle viti sti-
lizzate della guida Vitae 
dell’Ais, mentre i giudizi 
dell’Espresso, in ventesimi, 
sono stati moltiplicati per 
5. I voti della guida Vero-
nelli e di quelle di Daniele 

Cernilli e Luca Maroni sono 
già formulati in centesimi, 
i grappoli con cui Biben-
da valuta la qualità dei vi-
ni sono stati tradotti così: 
5 grappoli=97,5, 4 grap-
poli=90, 3 grappoli=82,5, 
2 grappoli=75. La somma 
dei punteggi resi omoge-
nei ha determinato la clas-
sifi ca. Una versione anco-
ra più completa con, ove 
possibile, le valutazioni che 
riguardano i vini esportati 
negli Stati Uniti, realizzate 
dal mensile Wine Specta-

I N C R O C I A N D O  L E  S E T T E  G U I D E  E N O L O G I C H E  P I Ù  A U T O R E V O L I ,  E C C O 
L A  C L A S S I F I C A  D E L L E  M I G L I O R I  E T I C H E T T E .  T O S C A N A  E  P U G L I A  S U L  P O D I O

D I  C E S A R E  P I L L O N 

VINO PRODUTTORE REGIONE GR ESPR VERON BIB AIS CERN MAR TOT
1 1 Sassicaia 2011 Tenuta San Guido Toscana 3 19,0 95 5 4 98 92 672,5
2 2 Paléo Rosso 2011 Le Macchiole Toscana 3 18,5 100 5 4 93 92 670,0
3 3 Primitivo di Manduria Es 2012 Gianfranco Fino Puglia 3 17,0 94 5 4 96 97 664,5
4 4 Oreno 2011 Tenuta Sette Ponti Toscana 3 17,0 94 5 4 95 90 656,5
5 5 Nobile di Montepulciano Il Nocio 2010 Poderi Boscarelli Toscana 3 18,0 92 5 4 94 87 655,5
6 6 Sapaio 2011 Podere Sapaio Toscana 3 16,5 94 5 4 93 92 654,0
7 7 Duemani 2011 Duemani Toscana 2r 17,5 97 4 4 96 93 653,5
8 8 Torgiano Vigna Monticchio 2009 Lungarotti Umbria 3 16,5 91 5 4 91 96 653,0
9 9 Montepulciano d’Abruzzo San Calisto 2011 Valle Reale Abruzzo 2r 17,0 92 5 4 92 96 652,5

10 Taurasi Radici 2008 Mastroberardino Campania 2r 16,0 93 5 4 95 97 652,5
11 10 I Sodi di San Niccolò 2010 Castellare di Castellina Toscana 3 16,0 93 5 4 95 91 651,5
12 Grattamacco 2011 Podere Grattamacco Toscana 2r 18,0 93 5 4 93 88 651,5
13 Galatrona 2011 Fattoria Petrolo Toscana 3 16,0 94 5 4 95 90 651,5
14 Solaia 2011 Antinori Toscana 2n 16,0 99 5 4 97 93 651,5
15 11 Turriga 2010 Argiolas Sardegna 3 16,5 94 5 4 92 90 651,0
16 Tignanello 2011 Antinori Toscana 2r 16,5 97 5 4 94 90 651,0
17 12 Terre Brune 2010 Santadi Sardegna 3 17,0 94 5 4 91 88 650,5
18 13 Il Pollenza 2011 Il Pollenza Marche 3 15,5 93 5 4 95 92 650,0
19 14 Montepulciano d’Abruzzo Villa Gemma 2008 Masciarelli Abruzzo 2r 16,5 94 5 4 95 90 649,0
20 15 Barbaresco Rabajà 2011 Giuseppe Cortese Piemonte 3 17,5 93 5 4 93 82 648,0
21 16  Carmigniano Piaggia 2011 Piaggia Toscana 3 18,5 93 4 3 90 91 646,5
22  Salice Salentino Selvarossa 2011 Due Palme Puglia 3 17,0 91 5 3 90 93 646,5
23  Barbera d’Asti Alfi era 2011 Marchesi Alfi eri Piemonte 2n 18,0 92 5 3 95 92 646,5
24 17 Baff onero 2012 Rocca di Frassinello Toscana 3 17,0 94 4 3 91 96 646,0
25 Suisassi 2011 Duemani Toscana 2n 16,5 95 5 4 93 93 646,5
26 Lagrein Taber 2012 Cantina di Bolzano Alto Adige 3 17,0 93 4 3 92 96 646,0
27 18 Brunello di Montalcino 2008 Biondi Santi Toscana 2r 18,0 91 5 4 91 86 645,5
28 19 Amarone della Valpolicella 2010 Allegrini Veneto 3 15,0 96 5 3 94 92 644,5
29 20 Brunello di Montalcino 2009 Biondi Santi Toscana 3 17,0 90 5 4 90 85 642,5
30 Primitivo 17 Vigneto Montevella 2011 Cantine Polvanera Puglia 3 16,5 94 4 4 95 86 642,5
31 Cabernet Sauvignon Lafòa 2011 Colterenzio Alto Adige 3 16,0 93 5 3 92 90 642,5
32 21  Castello del Terriccio 2009 Castello del Terriccio Toscana 2r 16,5 93 5 4 89 90 642,0

IL MEGLIO SECONDO
I CRITICI INTERNAZIONALI

Quali sono, tra i rossi della Top 
100 italiana, i più accreditati 
all’estero? Gentleman ha cerca-
to per ogni vino della sua super 
classifi ca i punteggi attribuiti in 
centesimi da Wine Spectator e 
dal critico Robert Parker. E, dove 
presenti, li ha sommati al totale 
italiano. La cinquina vincente è 
questa. Per tutti gli altri, i risulta-
ti si trovano sul sito classilife.it e 
sulla App di Gentleman.

1  Sassicaia 2011, Tenuta 
 San Guido, Toscana (861,5)
2  I Sodi di San Niccolò 2010,  
 Castellare di Castellina, 
 Toscana (838,5)
3 Tignanello 2011, 
 Antinori, Toscana (836)
4 Brunello di Montalcino 2009,  
 Biondi Santi, Toscana (824,5)
5  Brunello di Montalcino  
 Riserva 2008, Poggio di Sotto, 
 Toscana (822)
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